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공정개선에 대한 SOLUTION 보기

01
단백질 파우더 

02
기존 공정의 문제점

요즘, 건강에 대한 관심이 급증되고, 있는 가운데, 가장 주목받고 있는 성분중의 하나가 

단백질입니다. 업체마다 성인 및 시니어들을 위한 프로틴 선식이나 드링크, 프로틴 요거트,

프로틴 쉐이크 등을 앞다투어 개발, 출시하고 있을 정도로 그 관심도가 높아지고 있습니다. 

또한 단백질 파우더는 활용도가 높아 위와 같은  트렌디한 제품 외에도 육가공식품이나

기타 식품제조에 첨가물로도 꾸준히쓰이고, 바이오산업에서는 세포배양 배지 제조에도 

사용되는 팔방미인 재료입니다.

  

단백질 파우더는 액상에 투입하면 액상 표면에 엉기는 현상 때문에 액상에 분산하기가 

쉽지않습니다. 그리고 이 엉기는 현상을 해결하기 위해서는 더 큰 에너지로 더 오랜시간 

작업을 해야합니다. 또한 경우에 따라 탱크에 파우더 투입시 비산먼지가 많이 발생하여,

작업환경이 오염될 수 있습니다.

  

    

단백질 파우더 분산

식품산업

*선식, 요거트, 쉐이크 등 프로틴 음료

*단백질바/영양바

*베이커리/제과

*육류 제품 / 유제품

*동물사료

제약 . 바이오

*세포 배양용 배지

*제약원료

*비건화장품원료

이런 까다로운 공정도 MIXENMILL을 만나면 혁신적인 개선이 가능합니다. 

아래 버튼을 클릭 하셔서 더 많은 SOLUTION을 받아보시기 바랍니다.   
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